
MEnu déjeuner
Du Lundi au Vendredi hors jours fériés, servi jusqu'à 15h

Prix nets en euros, service compris. La liste des allergènes est disponible sur demande.

LES FORMULES

PLAT SEUL  15,00

FORMULE ENTRÉE  /  PLAT   ou   PLAT  /  DESSERT  21,00

FORMULE ENTRÉE / PLAT  / DESSERT  25,00

NOS SUGGESTIONS à la Carte
Pâté en croûte Louise « lard de Colonnata et pistache » . 14,50

Saumon gravlax, blinis maison, crème végétale . . . . . . 13,50

Filet de bœuf au poivre, frites fraîches . . . . . . . . . . . 29,50

Tartare de bœuf charolais . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19,50
Bouquet d’herbes fraîches, frites 

Salade César  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18,50
Suprême de volaille, copeaux de parmesan, sucrine 

Soupe de fraises rhubarbe à la lavande  . . . . . . . . . . . 9,50

Crêpes suzettes, glace vanille Flambées à table   . . . . . . . . 11,00

Entrées
L’œuf parfait, asperges blanches d’Alsace, crémeux de céleri, huile de persil,

Tartare de Betteraves rouges, ricotta à l’huile d’olive et herbes fraîches,
Ceviche de saumon, pickles d’oignons rouges et aneth.

Plats
 Suprême de volaille, petits légumes, pâtes au beurre, jus de volaille corsé au cerfeuil,

Filet de lotte, mousseline de petit-pois, garniture Grand-mère,
Poêlée de champignons et mousseline de pomme de terre en gratin, 

salade frisée aux herbes. 
 

Desserts
Le tiramisu

Tarte du jour
Café gourmand (supplément 2 €)


