
Prix nets en euros, service compris. La liste des allergènes est disponible sur demande.

ENTRÉE
Gravlax de saumon

À l’aneth, brunoise de pommes,
 fenouil, œufs de truite 

ou

Pâté en croûte Louise
« Pickles de légumes »

PLAT
Épaule d’agneau confite 8 h

Tombée de choux de Bruxelles 
et navets glacés  

ou

Saumon à l’oseille
Trio de riz parfumé  

DESSERT
Finger comme une Forêt-Noire 

ou

Signature vanille
Mousse tout vanille bio de Madagascar  

50€ 

DIMANCHE 5 AVRIL - LUNDI 6 AVRIL

notre menu
de Pâques


