MANGER

A PARTAGER — ENTREES

Gravlax de saumon 15,90
Poulet Karaage, Autour de la tomate Green zebra et gel de tomates
sauce aigre-douce Ceviche de dorade 15,90
9,50 Leche de tigre, lait de coco, coriandre, gingembre et
Accras de poisson, mayonnaise épicée piment doux
10,50 Cuf poché 11,50
Pain Pita & Tzaziki Avocat, fraise et tomates cerises
750 Paté en crolte Louise 14,80
W de W «Pickles de [egumes >
Gaspacho de tomates anciennes 9.80
(]WM Ricotta aux herbes
1490 Focaccia & la mortadelle 12,50
5 ° Stracciatella, pesto de pistache, roquette
Foie gras de canard 17.80

Chutney de saison

PLATS

Marbré de volaille aux herbes 22,50
Crémeux de petits pois, Fregola Sarde

Burrata crémeuse 12,90
Déclinaison de péche, foccacia

. Calamars en tempura 12,50
Tartare de boeuf Charolais 20,50 Citron, fromage blanc  'aneth
Frites
Filet de bceuf Simmenthal 33,00

Haitren de Cancale n”3

Aux 4 poivres, Frites ) o o )
(Famille Boutrais) Citron, vinaigre de vin, échalotes

Cuisses de grenouilles 22,00 x6 15.00 / x9 22,00
A la provencale, mesclun
N oo GRANDES SALADES

Veau, volaille d’Alsace, Spaétzle au fromage blanc

Carré de veau en crodte d'herbes 26,50
Jus au romarin, printaniére de légumes, purée de
pommes de terre

Salade césar au poulet crispy 20,50
Lard paysan, copeaux de parmesan, crolitons

Salade fraicheur

17,50

Saumon grillé 2350 Pasteque, feta, amandes et pesto de menthe

Taboulé aux herbes, créme de feta et agrumes Salade de tomates anciennes 18,50

Péches roties, buratta crémeuse

VEGETARIEN

Poulpe grillé 28,50
Piperade au chorizo, batonnets de polenta

Mi-cuitdeThon . ................... 26,50
Nouilles soba et pakchoi . .

Gnocchi maison 17,00
Foie de veau 22,50 Petits pois et pois gourmands a la menthe, jeunes pousses
Sauce porto, purée de pommes de terre Fregola sarda crémeuse 1750
Lieu jaune 2450 Aux légumes verts de printemps
Ratatouille fraiche, vierge de tomates, citron confit
et basilic
Carpaccio de boeuf affiné 21,00 DESSERTS

FAITS MAISON
Crépes suzette, Créme caramel a la féve de tonka,
Omelette norvégienne, Soupe de fraise et rhubarbe au basilic,
Tarte tropézienne, Opéra tout chocolat, Café gourmand,
Tarte du jour, Coupe de glaces...

Frites, purée d'artichauts, jaune d’ceuf confit et roquette

GARNITURES

Spaétzle au fromage blanc, Frites,
Purée au beurre, Légumes, Salade
Garnitures supplémentaires +4,50

Glaces et sorbets artisanaux
Vanille, chocolat, café, framboise, citron, fraise, passion,
mangue, coco, noisette, péches, yaourt, rhubarbe

Prix nets en euros, service compris. Chéques non-acceptés. La liste des allergénes est disponible sur demande.




BOIRE

BIERES PRESSION .~ COCKTAILS ——

25cl 50cl
Licorne Elsass 3,90 770
Licorne Black 440 8,70
1664 Blanche 440 8,70
Tigre Bock IPA 4,60 8,90
Blanche de Bruxelles Rosé 4,50 8,90
Panaché 370 710 LOUISE 12cL
Purée de griotte, créme de framboise,
Monaco 3.80 730 crémant d’Alsace
Picon 420 8,20 12,50
Cynar b | 80 PEACH BASIL SMACH 12cL
33d Gin tanqueray, chartreuse verte, basilic,
Karlsbrau sans alcool (bouteille) 4,50 purée de péche, cordial basilic, jus de citron

12,80
CRYSTAL GARDEN 9cL

Vodka ketel one infusé concombre,
St-germain, italicus, jus de citron

14,50
YUZU GREEN FIZZ 12cL

Tequila Don julio Blanco, Infusion de the vert,
Yuzu, jus de citron, miel, eau pétillante

14,50

APERITIFS SMOKY COCO 9cL
Rhum éminente, sirop de piment fumée

écorce de noix de coco, jus de citron, creme
Verre de muscat 12,5¢l ... ... ... . 6.80 d(izcg)()co

HIBIFRESH 12cL
Lo Gin Tanqueray, infusion de Bissap maison
Kirvin blanc 12,5cl................. ... . 6,50 (hibiscus et menthe), tonic water

Kir crémant 12,5¢l. ... 740 12,50

swedd :;g MOCKTAILS

Martini Blanc ou Rouge 4cl ... ... ...

demandez-nous

Verre de Gewurztraminer 12,5¢l. ... ... . . . 720

780 12cL
Ricard 4cl 420
Porto Blanc ou Rouge 4cl ... . . 5,90 EXOTIQUE
Campari 4cl 580 Jus de mangue, jus d'ananas,
Partach. . ’ citron vert, sirop de vanille,
ginger beer

BISSAP TONIC
Infusion de Bissap maison
(hibiscus et menthe)
sirop de sucre, tonic water

Coupe de R de Ruinart 12cl 16,00 ‘ ’G REEN BLOOM .
i Martini floréal sans alcool, cordial
Coupe de Crémant d’Alsace Gustave Lorentz 12¢l 7,00 citronnelle romarin, jus de concombre,

Coupe de Crémant d’Alsace Rosé Gustave Lorentz 12¢cl 7,80 jus de citron, tonic water

Prix nets en euros, service compris. Chéques non-acceptés.
La liste des allergénes est disponible sur demande.



