MANGER

— A PARTAGER —— ENTREES

Poulet Karaage, sauce saté Gravlax de saumon 15,90
9,50 Céleri-rave et pommes Granny Smith
Accras de morue Ceviche de dorade 15,90

Leche de tigre, lait de coco, coriandre, gingembre et

mayonnaise épicée )
y P piment doux

9,50
Houmous au butternut OEUf pgche . 1250
L Déclinaison de champignons
& pain pita . A )
8,50 Paté en crolte Louise 14.80

. ; «Pickles de légumes »
Gougeres au comte

750 Soupe a loignon 10,50
) Gratinée au comté, cro(itons

Croque-monsieur 12,80
PLATS Au jambon italien, comté et truffe
Foie gras de canard 17.80
Marbré de volaille aux herbes 22,50 Chutney de saison et brioche maison
Crémeux de petits pois, Fregola Sarde Croquette de reblochon 1150
Tartare de beoeuf Charolais 20,50 Sauce moutarde au miel, pickles de légumes
Frites Escargots
. . 6 1050
Filet de beeuf Simmenthal 33,00 ))((12 2000
Aux 4 poivres, Frites
Cuisses de grenouilles 22,00
A la provencale, mesclun
%wfm de W mog
Vol-au-vent 24.00 : . - o
laille d’Alsace. Spaétzle (Famille Boutrais) C|_tron,V|na|gre de vin, échalotes
Veau, volai , Sp x6 15.00 / xg9 22,00
Paleron de boeuf Angus 22,50

Facon bourguignon, chips de lard, gratin de
coquillettes au comté

Filet de saumon grillé 23,50 VEGETARIEN

Créme d’épinards et gratin de courge

Poul il1g Gnocchi maison 17,50
,Ou pe grilte . . 18.50 Poélée d’épinards et crémeux d’épinards
Piperade au chorizo, batonnets de polenta .

o Risotto de butternut 18,00
Mi-cuitdeThon .................... 26,50 Parmesan et beurre de sauge
Poélée de nouilles udon aux agrumes, mousseline Gratin de coquillettes 18,50

de patates douces . s
P Au comté et a la truffe

Foie de veau 22,50
Sauce porto, purée de pommes de terre

Dos de cabillaud 26,50

Ecrasé de pommes de terre fumé aux agrumes, DESSERTS

émulsion de mais
FAITS MAISON

Sa[ade césar au poulet crispy 20,50 Crépes suzette, Paris-Delhi, Mousse au chocolat,

d d a Omelette norvégienne, Baba au limoncello, Affogato,
Lar paysan, copeaux de parmesan, croutons Riz au lait duchesse, Opéra tout chocolat, Café gourmand,

Tarte du jour, Coupe de glaces...

GARNITURES Glaces et sorbets artisanaux
Spaétzle, Purée au beurre, Vanille, chocolat, café, framboise, fraise, passion, tonka,
Frites Légumes Salade mangue, coco, pistache, cacahuéte, yaourt, mandarine
s ’ s

Gratin de coquillettes au comté
Garnitures supplémentaires +4,50

Prix nets en euros, service compris. Chéques non-acceptés. La liste des allergénes est disponible sur demande.




