
Prix nets en euros, service compris. La liste des allergènes est disponible sur demande.

MENU DE NOUVEL AN À 98€ 
par personne

AMUSE-BOUCHE

ENTRÉE

Carpaccio de noix de saint-jacques
Aux agrumes

ou
Foie gras de canard poêlé

Accompagnement autour du porto
ou

Gravlax de maigre
Pommes, céleri-rave

PLAT

Quasi de veau
Purée et poêlée de légumes racines

ou
Filet de bœuf Rossini

Purée de céleri, jus de viande au porto
et à la truffe

ou
Bar rôti

Mini-gnocchis, sauce au vin jaune

DESSERT

Pain d’épices
À la poire et au yuzu, crème glacée

ou
Tarte Tatin

ou
Chaud-froid

Au chocolat Manjari

MIGNARDISES

Les menus



